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FUNKCNIi VZOREK - TYP G PODLE RIV

Nézev: Ovocny napoj na bazi vedlejSich produktii zpracovani ovoce

Oblast techniky

Predmétem funkcniho vzorku je ovocny napoj vyuzivajici jako slozku vedlejsi produkt
potravinaiského primyslu (odpadu z jablek pii vyrobé §tav, dfeni a kompott). Unikatnost
tohoto technického feSeni je vyuziti jablecného odpadu, ktery obsahuje vysoké mnozstvi
senzoricky a nutricné cennych latek jako napiiklad vldkninu, mineralni latky a sacharidy. Do
ovocnych napoju se ptidava Cisté ptirodni produkt. Jable¢ny odpad byl zpracovan susenim na
valcové susarn¢ a ndslednym mletim na pozadovanou zrnitost ve firmé Lady Marmelade s.r.o0.

Dosavadni stav techniky:

Pii primyslovém zpracovani ovoce vznika velké mnozstvi vedlejSich produkti. Mnozstvi
téchtoproduktii a jejich slozeni zavisi zejména na druhu ovoce a na pouZité technologii. Vedlejsi
produkty z ovoce jsou cennym zdrojem vlakniny, mineralnich latek, sacharidi, organickych
kyselin, polyfenoli apod. Pokud nejsou tyto vedlejsi produkty dale zpracovavany
V potravinaiském primyslu, vyuzivaji se jako krmivo nebo slouzi ke kompostovani.

Podstata technického reSeni

Zakladni slozka tohoto vyrobku je jableCny most, jahodova §tava z koncentratu a suSené
jable¢né vylisky upravené v drti¢i na jemny prasek. Piidavek této obohacujici slozky zvysuje
nutriéni a senzorické vlastnosti. Inovativnost tohoto pfistupu je ptidavek ptirodni vldkniny do
nutriéné nepfili§ hodnotnych ovocnych népoja, predevsim pak nektart. Hlavnim pfinosem je
navySovani obsahu vlakniny, minerdlnich latek a senzorickych vlastnosti v tomto typu vyrobkii.
Ptidavek vedlejSich produktii z jablek lze provést pred pasteraci ovocného napoje.



Priklady uskute¢néni technického reSeni

Typ: ovocné napoje

Vzorek:  Jablecny  napoj
s jahodou a pridanou vlakninou

Slovni popis:

Vzorek je ptipraven z jable¢ného mostu, jahodové §t'avy z koncentratu a piidavku jable¢nych
vedlejSich produktli ve formé jemného suSené¢ho prasku. Po dokonalé homogenizaci je
vyrobek plnén do obalu a pasterovan.

SlozZeni:

jable¢ny most 95 %, jahodovy most 3 %, jable¢na pasirka suSena mleta 2 %

Priumyslova vyuZitelnost

Ptinos pridavku vedlejSich produktti z jablek do ovocnych ndpoji navySuje obsah vldkniny a
meéni senzorické a nutricni vlastnosti vyrobku. Jako zakladni slozka byl pouzit jable¢ny odpad,
ktery lze vyuzit ve dvou formach — suseny a nesuSeny (ve formé kase). Proto pro primyslové
vyuziti Ize vyuzit oba typy téchto forem (suseny, nesusSeny), u suSen¢ho prasku je mozny
ptidavek do 2 % hm. Tyto smési Ize vyuZzit béhem findlniho michani ovocnych napoji pred
samotnou pasteraci.



